Hos Créppey Joadifiony

SUCTIE dE COANNE™ . 3,60 €
Beurre salée*et au sucre de canne™......ccooeeeeveeiiiiiiii.. 3,90 €
Beurre salé*, sucre de canne® et cannelle™ ................ 4,60 €
Sucre de canne™ et citron™......ccoueeeeeeieieeiiiiiiieeeeeee, 4,40 €
CONTIUIE ™ e e 4,60 €

(figue, orange, abricot, fraise, poire, cassis, citron, cerise,
myrtille, églantine gratte cul)

Chocolat™ MAiSON ..eeeeeeiiiiieiieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 490 €
Chocolat*maison et amandes™grillées .......cc.ccceeuee. 590 €
Chocolat*maison et noix de coco™ ....uueeviveeeiiiaaaaeenn. 590 €
Caramel au beurre salé*maison .......ccoooeveeveeeeeeeeeennnnnn. 490 €
Caramel au beurre salé*maison et amandes*grillées..5,90 €
Miel**de montagne .......ccceceverieninienieeeceeeee 490 €
Miel**de montagne et citron™........ccoceeviereinenneeneene 590 €
Créme de marron et chantilly ..., 590 €
Wos Créppes Hlumbsies
LaSucre flambée ...................cccccoeeeeueeeeieeeeeeeaaaann... 6,90 €

Sucre de canne”, flambée au Calvados ou Grand Marnier
ou Rhum ambré

La Caramel flambée .....................coooeeeeeeeeeeeann. 7,90 €
Caramel au beurre*salé maison,
flambée au Grand Marnier

LA GWAAQ ... 990 €
Banane™ poélée caramélisée, sucre de canne”,
glace*rhum raisins, chantilly, flambée au Rhum ambré

La Flambée d'ét6 ................coummoeeeeeeeeeeeeeeaaeeeeeeennn. 990 €
Péche*poélée, Caramel au beurre salé maison™, glace
vanille®, chantilly, flambée au Calvados

Hoy Créppes Glncéey

LA Citronnette .............cooooueeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 7,50 €
Sorbet citron®, sucre de canne®, jus de citron*et zestes™
LaFleurdesel ....................couueeeeeeeiiiiiiiiiiieieeeeeeeeeeeeeeenn. 7,50 €

Glace caramel au beurre salé*,
caramel au beurre salé*maison

LA Jifond ............ccccooevuiiiiiiiiiiiiiiniiceeceeee e 8,90 €
Glace au Turron de Jijona(AOP), confiture d'abricot™, chantilly
LaDameblanche .....................cooooeemmeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeaeen 8,90 €
Glace vanille®, chocolat*maison, chantilly
LaCatalane......................eeeeeeeeeeeeeeiieeiieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeen 990 €

Glace & la Rousquille Catalane, confiture d'abricot™, Rousquille
Catalane™, chantilly

LaCaramandine ....................cccoooeeemoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeaee 990 €
CGlace vanille®, caramel au beurre salé*maison,
amandes™grillée, chantilly

LalNoisettelld ....................oooeeememmeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeen, 990 €
Glace noisette™, chocolat*maison, éclats de noisettes, chantilly
LA BOUNTY ..........oooiiiiiiiiiiiiiieieee ettt 9,90 €

Glace noix de coco®, chocolat maison®,
noix de coco*répée, chantilly

LA SNUCKEE ..........cceeeoeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 990 €
Pate & tartiner BIO*, glace vanille™, caramel au beurre salé*maison,
cacahuétes salées”, chantilly

LaMAronette ..............o.oooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 990 €
Pate & tartiner BIO*, glace vanille”, caramel au beurre salé*maison,
cacahuétes salées, chantilly

La Roussillonndise..........................oeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeennnne 990 €
Glace vanille®, péche*poélée, amandes grillées”
caramel au beurre salé™ maison, chantilly

Tous les prix de la carte sont nets
* = PRODUITS BIOLOGIQUES
* - PRODUITS LOCAUX OU EQUITABLES

DU THEATRE

Bon et bio depuis 2007

Hoy Créppey Spéciale

LaLavandine ............eeeeeeeeeeeeeeeeeeeieeeeeeeeeeeeeeee 6,50 €
Confiture d'abricot®, fleurs de lavande™, sirop de lavande™
L'Orangette ...........ccocevueiiiniiiiiniecceceeeee 6,50 €
Confiture d'orange™, chocolat*maison

La ChocCopoire .........ccccceeuvieiiiiiiiiiiiiiccccceeee 6,50 €
Confiture de poire”, chocolat*maison

La €ardachoC’ ... 6,50 €
Caramel au beurre salé*maison, chocolat*maison

La Meringuette .............coccoeoiiiiiiiiiiiiiniciceccecee 6,50 €
Confiture de citron®, meringue, chantilly

LA BANANQ ..o 9,90 €
Banane“poélée, chocolat*maison, chantilly

LaBanoffee .......coooommmoeeeieeeeeee e 9,90 €
Banane“poélée, caramel au beurre salé*maison, chantilly

La GourmandiSe .........ccooeeeemmmeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 990 €

Péche*poélée, caramel au beurre salé*maison,
amandes grillées®, chantilly

L'Assiette duThéatre ...........c..eveeeeeeeeeiieiiiiiiiiiiiiiieean 990 €
Assiette dégustation de trois petites crépes™:

caramel au beurre*salé maison, chocolat*maison et
amandes”grillées, confiture” (& choisir), chantilly

Hoy Gluces

1boule__2,90 € 2 boules 5,50 € 3 boules__7,50€

Glaces BIO*: rhum raisins, vanille, chocolat, caramel beurre salé,
noisette, Café, fraise, noix de coco, pistache.

Glaces artisanales : Rousquille catalane, Turron de Jijona(AOP).
Marron et morceaux de marron

Sorbets BIO*: citron, framboise, mangue, passion, ananas, cassis.




Yoy clossigues

GALETTES DE SARRASIN BIOLOGIQUE

AU DEUITE SAIE™ e 3,50 €
Trois fromages (emmental, chévre, roquefort) .....cooeiiiiiiiiniiee, 990 €
Galettes au jambon

Jambon avec emmental ou jambon avec ceuf™ ..., 8,90 €
Compléte jambon (jambon, ceuf”, emmental) ...c.ccoeviiiiininiiie 990 €
Intégrale jambon ..o 12,00 €

(jambon, ceut*, fondue d'oignons®, créme™ ciboulette, emmental)

Galettes a la saucisse Catalane*(servie avec son dioli*)

Saucisse Catalane*avec emmental ou saucisse Catalane*avec ceuf*....8,90 €
Compléte saucisse Catalane*(saucisse catalane™, ceuf*, emmental) ....9,90 €
Intégrale saucisse Catalane™ ..o 12,00 €
(saucisse Catalane®, ceuf®, fondue d'oignons™®, créme™ ciboulette, emmental)

Galettes au Chorizo

Chorizo avec emmental ou Chorizo avec ceuf™ ......cooovviiiiiiiiiiiiieee, 8,90 €
Compléte Chorizo (chorizo, ceuf®, emmental) ......ccccecveviiiiiieninieee, 990 €
Intégrale Chorizo ........coooiiiiiiiiii e 12,00 €

(chorizo, ceuf*, fondue d'oignons™, créme™* ciboulette, emmental)

Galettes a la poitrine fumée

Poitrine fumée avec emmental ou Poitrine fumée avec ceuf”................... 8,90 €
Compléte poitrine fumée (poitrine fumée, ceuf”, emmental) .................. 990 €
Intégrale poitrine fumée ..........ccooiiiiiiiiiice, 12,00 €

(poitrine fumée, ceuf”, fondue d'oignons®, créme™ ciboulette, emmental)

Galettes a I'andouille de Guémené

Andouille de Guémené avec emmental ou Guémené avec ceuf”............. 8,90 €
Compléte andouille de Guémené (andouille, ceuf*, emmental) .............. 990 €
Intégrale andouille de Guémené ..o 12,00 €

(andouille de Guémené, oceuf*, fondue d'oignons®, créme® ciboulette,
emmental)

Galettes végétariennes

Ratatouille® maison avec emmental ou avec ceuf™......ccoooveviiieiiiicinne 8,90 €
Compléte vEgétarienne ........ccccvveeieiiiieee e 9,90 €
(Ratatouille* maison, ceuf”, emmental)

Intégrale végétarienne ..........ccccoeviiiiiiiiii 12,00 €

(Ratatouille® maison, ceuf”, fondue d'oignons™,
créme™ ciboulette, emmental)

Sudndles dnccompagromed

LA SAIAAE VEITE e e e e e e e e e 3,00 €
La Salade verte aux graines™ (tournesol®, sésame™ et lin*) ............... 3,20 €
La SAlade VErte QUX NOIX «eeeeeeeeeeeeeeeeee e eeee e 3,80 €
La Salade verte au parmesan .........c.ccocverererenenenenencnceeeeeeeee 4,00 €
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LE MIDI UNIQUEMENT DU LUNDI AU VENDREDI

Le menu léger .....13,90 €

- Galette compléte au choix :
(emmental + ceuf*+ jambon ou chorizo
ou Ratatouille™ maison)

- ou Galette trois fromages
(chévre - roquefort - emmental)

- ou Galette de l'ardoise
+ Une salade verte

+ Une boisson au choix :
Bolée de cidre*ou verre de vin*
ou jus de pomme*“ou jus d’orange*
ou bouteille d’eau®50c| ou café*ou thé*

Le menu complet .....14,90€

- Galette compléte au choix :
(emmental + ceuf*+ jambon
ou saucisse Catalane® et aioli*ou chorizo
ou andouille de guéménée ou poitrine fumée
ou Ratatouille™ maison

- ou Galette trois fromages
(chévre - roquefort - emmental)

- ou Galette de I'ardoise

+ Une crépe dessert au choix:
Beurre salé*et sucre de canne®- Confiture™*-
Miel**- Chocolat*- Caramel au beurre salé*

OU boule de glace et chantilly

+ Une boisson au choix :
Bolée de cidre* ou verre de vin*
ou jus de pomme™ ou jus d'orange®
ou bouteille d'eau® 50cl ou café*ou thé*

Le menu Intégral .....17,90 €

- Galette intégrale au choix :
(emmental + ceuf*+ fondue d'oignons*
+ créme™ ciboulette + jambon ou chorizo
ou saucisse Catalane*et aioli*
ou andouille de guéménée ou poitrine fumée
ou Ratatouille™ maison

- ou galette trois fromages
(chévre - roquefort - emmental)
- ou Galette de l'ardoise
+ Une salade verte aux graines™

+ Une crépe“dessert au choix:
Beurre salé*et sucre de canne®- Beurre* sucre™®
et cannelle*- Sucre*et citron*- Confiture**
- Chocolat*maison - Miel* *- Miel**citron*-
Caramel au beurre salé*maison
- chocolat*maison et noix de coco™
OU boule de glace et chantilly

+ Une boisson au choix :
Bolée de cidre*ou verre de vin*
ou jus de pomme**ou jus d'orange™
ou bouteille d'eau 50cl| ou café*ou thé*

Menu enfants (jusqu'a 10 ans).....10,00€

- Galette au choix

Jambon emmental ou jambon ceuf*ou emmental ceuf*

+Une crépe*au sucre de canne®
(supplément chocolat*ou caramel™: +1,20 €)
OU une boule de glace™

+ Une boisson au choix

Sirop™ & I'eau ou jus d'orange™ ou jus de pomme™
* = PRODUITS BIOLOGIQUES * = PRODUITS LOCAUX OU EQUITABLES

go‘&m de soiyon

GALETTES DE SARRASIN BIOLOGIQUE

LA BEIGEIE ....c...oiiniiiiiiiiiiiieeeetee et 12,90 €
Emmental, fromage de chévre, figue moelleuse™,

confiture de figue™, noix

La Courgeline ............coocoioiiiiiiiieiee e 12,90 €
Emincé de courgettes™, fondue d'oignons™, miel”, romarin®, emmental
LA COUICREVIE ...t 13,90 €
Emincé de courgettes™, fromage de chévre, serrano, thym®, Emmental
LA GAIFIQUE .......oooiiiiiiiiiiiiceicce e 13,90 €
Emmental, fondue d'oignons™, fromage de chévre,

serrano, confitures d'orange™ et carotte™, thym

La Saubergine ............ccccooiiiiiiiiiie e 13,90 €
Saucisse Catalane™,aioli*, aubergines grillées™,

fondue d'oignons™, emmental

LIESHVAIE .....coooeieiieieeeeeeeeeeeeeee e e 13,90€
Aubergines*grillées, fondue d'oignons®, tomates confites,

salade, pignons de pin grillés, persillade, emmental

LA CollIOUIE ... 15,00 €
Filets d'anchois de Collioure*(Maison ROQUE), poivrons grillés™,
tomate*fraiche, salade, persillade, emmental

LaManchego ..........cccoeviiiiiiiieiieiece e 15,00 €
Manchego, confiture de cerise, tomate confite, serrano, chorizo,
salade, persillade, emmental

LATEXANEG ..ottt e e e 15,00 €
Emmental, Viande de boeuf hachée Bio*, oeuf”, chorizo,

poivrons grillés”, fondue d'oignons®, sauce pimentée”

LA BUIGET ...t 15,00 €
Emmental, Viande de boeuf hachée Bio*, fondue d'oignons®, poitrine
fumée, tomate“fraiche, salade, sauce burger

La Nordique ............oooiiiiiiiiiiiecee e 15,00 €
Saumon fumé*“Bio, émincé de courgettes™, fromage frais, aneth, citron®,

emmental ‘y Z J/ WJ/

LaSalade duSoleil..............oooovmmmmmmmeeeeeee, 16,00 €
Salade verte, tomate™, concombre™, jambon, oceuf*dur, basilic,
graines de tournesol® Blinis maison

La Salade Campagnarde .............cccccooeeiniiiiniiiiniiice, 17,00 €
Salade verte, serrano, tomate,*concombre®, fromage de chévre,

noix, miel*,Blinis maison®

LaSaladeduPécheur ............ccccoovvmimmimmeeeeeeeeeeeeieeee 18,00 €
Salade verte, filets d'anchois de Collioure*(Maison ROQUE),
tapenade, tomate™, poivrons grillés®, oeuf durf
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	Nos Crêpes Traditions
	Sucre de canne* ..........................................................3,60 € Beurre salée*et au sucre de canne*.............................3,90 € Beurre salé*, sucre de canne* et cannelle* ................4,60 € Sucre de canne* et citron*..........................................4,40 € Confiture*.....................................................................4,60 € (figue, orange, abricot, fraise, poire, cassis, citron, cerise,  myrtille, églantine gratte cul) Chocolat*maison .........................................................4,90 € Chocolat*maison et amandes*grillées ........................5,90 € Chocolat*maison et noix de coco* .............................5,90 € Caramel au beurre salé*maison ..................................4,90 € Caramel au beurre salé*maison et amandes*grillées..5,90 € Miel**de montagne ......................................................4,90 € Miel**de montagne et citron*......................................5,90 € Crème de marron et chantilly .......................................5,90 €

	Nos Crêpes Flambées
	La Sucre flambée .......................................................6,90 € Sucre de canne*, flambée au Calvados ou Grand Marnier ou Rhum ambré
	La Caramel flambée ..................................................7,90 € Caramel au beurre*salé maison,  flambée au Grand Marnier
	La Gwada ....................................................................9,90 € Banane* poêlée caramélisée, sucre de canne*,  glace*rhum raisins, chantilly, flambée au Rhum ambré
	La Flambée d'été .........................................................9,90 € Pêche*poêlée, Caramel au beurre salé maison*, glace vanille*, chantilly, flambée au Calvados

	Nos Crêpes Glacées
	La Citronnette .........................................................................7,50 € Sorbet citron*, sucre de canne*, jus de citron*et zestes*
	La Fleur de sel .........................................................................7,50 € Glace caramel au beurre salé*, caramel au beurre salé*maison
	La Jijona ...................................................................................8,90 € Glace au Turron de Jijona(AOP), confiture d'abricot*, chantilly
	La Dame blanche ....................................................................8,90 € Glace vanille*, chocolat*maison, chantilly
	La Catalane..............................................................................9,90 € Glace à la Rousquille Catalane, confiture d'abricot*, Rousquille Catalane*, chantilly
	La Caramandine .....................................................................9,90 € Glace vanille*, caramel au beurre salé*maison,  amandes*grillée, chantilly
	La Noisettella ..........................................................................9,90 € Glace noisette*, chocolat*maison, éclats de noisettes, chantilly
	La Bounty .................................................................................9,90 € Glace noix de coco*, chocolat maison*,  noix de coco*râpée, chantilly
	La Snicker ............................................................................... 9,90 € Pâte à tartiner BIO*, glace vanille*, caramel au beurre salé*maison, cacahuètes salées*, chantilly
	La Maronette .......................................................................... 9,90 € Pâte à tartiner BIO*, glace vanille*, caramel au beurre salé*maison, cacahuètes salées, chantilly
	La Roussillonnaise.................................................................. 9,90 € Glace vanille*, pêche*poêlée,  amandes grillées* caramel au beurre salé* maison, chantilly
	Tous les prix de la carte sont nets


	Nos Crêpes Spéciales
	La Lavandine ..................................................................6,50 € Confiture d’abricot*, fleurs de lavande*, sirop de lavande*
	L’Orangette .....................................................................6,50 € Confiture d’orange*, chocolat*maison
	La Chocopoire ................................................................6,50 € Confiture de poire*, chocolat*maison
	La Carachoc’ ..................................................................6,50 € Caramel au beurre salé*maison, chocolat*maison
	.  La Meringuette ...............................................................6,50 € Confiture de citron*, meringue, chantilly
	La Banana .......................................................................9,90 € Banane*poêlée, chocolat*maison, chantilly
	La Banoffee .....................................................................9,90 € Banane*poêlée, caramel au beurre salé*maison, chantilly
	La Gourmandise .............................................................9,90 € Pêche*poêlée, caramel au beurre salé*maison, amandes grillées*, chantilly
	L’Assiette du Théâtre .....................................................9,90 € Assiette dégustation de trois petites crêpes*: caramel au beurre*salé maison, chocolat*maison et amandes*grillées, confiture*(à choisir), chantilly

	Nos Glaces
	1 boule__2,90 €        2 boules__5,50 €          3 boules__7,50 €
	Glaces BIO*: rhum raisins, vanille, chocolat, caramel beurre salé, noisette, Café, fraise, noix de coco, pistache.
	Glaces artisanales : Rousquille catalane, Turron de Jijona(AOP). Marron et morceaux de marron
	Sorbets BIO*: citron, framboise, mangue, passion, ananas, cassis.
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