Hos Coéppey Joadifions

SUCTrEe e CANNE™ e 3,00 €
Beurre salée“et au sucre de canne™......cccooeeeeeiiiil 3,60 €
Beurre salé*, sucre de canne™ et cannelle................... 420 €
Sucre de canne™ et citron™........oovvvviiiiiieieeeeeeee. 4,20 €
Confitures BlO™ ... 4,40 €

(figue, orange, abricot, fraise, poire, cassis, citron, cerise,
églantine gratte cul)

Chocolat™ mMaison .......oueeeeieeeeeeeeeeeeeeee e 490 €
Chocolat*maison et amandes™grillées ........ccceeueee.e. 590 €
Chocolat*maison et noix de coco™ ........oovvivviiiiiiiinnn. 590 €
Caramel au beurre salé*maison .....ccoeeeeeeeeeeeeeeeeeenn. 490 €
Caramel au beurre salé*maison et amandes™grillées..5,90 €
Miel**de montagne .......cccceeeiiieiiieiieeeeeeee 490 €
Miel**de montagne et citron™.......cccccoveeieicnienicnnnn. 590 €
Créme de marron et chantilly ......ccoooieiiiniiiie 590 €
Wos Crépes Flumbies
LaSucreflambée.................coveveeeeeaeaieeeaaaaaann. 6,90 €

Sucre de canne®, flambée au Calvados
ou Grand Marnier ou Rhum ambré

La Caramel flambée ...................cccooeueeeeeeeeaaaaa.... 7,90 €
Caramel au beurre*salé maison,
flambée au Grand Marnier

Banane™ caramélisée poélée, sucre de canne”,
glace™rhum raisins,
flambée au Rhum ambré

La Flambée dAutomne........................cccoveeeveennn..... 990 €
Pommes caramélisées™, Caramel au beurre salé maison®,
glace vanille®, flambée au Calvados

* - PRODUITS BIOLOGIQUES * = PRODUITS LOCAUX OU EQUITABLES

Tous les prix de la carte sont nets

Hey Créppes Glncéey

LaCitronnette .................cooouueeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 7,00 €
Sorbet citron®, sucre de canne”, jus de citron”et zestes™
LaFleurdesel..................coouueeeeeeiieeeeeaaieeeeeieeeeeeaaaennn, 7,00 €
Glace caramel au beurre salé*,caramel au beurre salé*maison

LA Jifond ............cccccooviiimiiimiiiiiiiiieieeeee e 8,00 €
Glace au Turron de Jijona(AOP), confiture d'abricot™, chantilly
LaDameblanche ....................ccoueeeeeeeeeiiiiiiiiiieeeeeeeeeennn. 8,00 €
Glace vanille®, chocolat*maison, chantilly

LaCaramandine ....................ccooueeeeeeeeeeeeeeiiiieeeieeeeeeeeeeeennn. 8,50 €
Glace vanille*, caramel au beurre salé*maison,

amandes”grillée

LA RAIQFIQ ... 8,50 €

Glace vanille®, gelée de café” et Ratafia de Llivia,
chantilly

LaNoisettella ...........coooommmmmeeiieieieeeee e 9,00 €
Glace noisette”, chocolat*maison, éclats de noisettes, chantilly
LA Bounty ........ccoooviiiiiiiiiiiiiiieeeeete e 9,00 €

Glace noix de coco™, chocolat*maison, noix de coco™ rapée,
chantilly

La€atalane .......cccoooeommmeeeeeeeeeeeeee e 9,50 €
Glace & la Rousquille Catalane, confiture d'abricot™,

Rousquille Catalane™, chantilly

La Malibu . ..ot 9,50 €
Glace vanille*, confiture de banane™ et Malibu,
chocolat*maison, noix de coco™ rapée, chantilly

LaPomelle .......................oooovvviiiiiimaiiiieieeeeeieieeeeeeeieean, 990 €
Glace vanille*, pommes caramélisées™,
caramel®au beurre salé* maison, chantilly

LA SNUCKEE .............coeeeeeeeeeeiieiiiiiiiieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeen 9290 €
Péate & tartiner BIO*, Glace vanille*, cacahuétes salées, caramel
au beurre salé” maison, chantilly
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DU THEATRE ;

Hoy Créppey Spéciale

Lalavandine ..................ccoooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeennn 6,00 €
Confiture d'abricot”, fleurs de lavande™, sirop de lavande

L'Orangette .............ccccocoeeeiueieiiiiiiiiieiieeeieeeeeeee e 6,00 €
Confiture d'orange™, chocolat*maison

La€ardchog’ .............oooooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e, 6,00 €
Caramel au beurre salé*maison, chocolat*maison

La Meringuette..................cccccceemiuiiimniiiiiniiiiiniiieeennee. 6,00 €
Confiture de citron™, meringue, chantilly

Lagratte Cul ............ooooiiiiiiiee, 6,50 €
Confiture d'églantine”cuite au chaudron, amandes™grillées,
chantilly

La Rousquillette ....................cccoeveeeiiieiiaiiaiiaien. 6,50 €
Confiture de poire*et Rousquille Catalane™, chantilly
LaBanang .................cccccoooeeeuuuieeeeeeeeieeiiiieeeeeeeeeeenns 2,00 €
Banane™ caramélisée poélée, chocolat*maison, chantilly
LaBanoffee ...............ooooueeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeea 9,00 €

Banane™ caramélisée poélée,
caramel au beurre salé*maison, chantilly
LA TAlD ..o 9,00 €

Pomme caramélisée™ poélés, caramel au beurre salé”* maison,
chantilly

L’Assiette duThEAtre ...............cccuveeeeeeeeeeaaeeeeeeeeeennn. 9,90 €
Assiette dégustation de trois petites crépes™:

caramel au beurre*salé maison, chocolat*maison et
amandes”grillées, confiture” (& choisir), chantilly

Yoy Glaces

1boule__2,90€ 2 boules__5,50 € 3 boules__7,50 €

Glaces BIO*: rhum raisins, vanille, chocolat, caramel beurre salé,
noisette, Café, fraise, noix de coco.

Glaces artisanales : Rousquille catalane, Turron de Jijona(AOP).

Sorbets BIO™: citron, framboise, mangue, passion




Yoy clossiquey

GALETTES DE SARRASIN BIOLOGIQUE

AU DEUITE SAIE™ e 3,60 €
Trois fromages (emmental, chévre, roquefort) ... 990 €
Galettes au jambon

Jambon avec emmental ou jambon avec ceuf” ... 8,90 €
Compléte jambon (jambon, ceuf*, emmental)........cocconiiiiininiis 9,90 €
Intégrale jambon ... 12,00 €

(jambon, ceuf*, fondue d'oignons™, créme™ ciboulette, emmental)

Galettes a la saucisse Catalane*(servie avec son aioli*)

Saucisse Catalane*avec emmental ou saucisse Catalane*avec ceuf” ..8,90 €
Compléte saucisse Catalane*(saucisse catalane®, ceut”, emmental) ....9,90 €
Intégrale saucisse Catalane™ ... 12,00 €

(saucisse Catalane®, ceuf”, fondue d'oignons™, créme™ ciboulette, emmental)

Galettes au Chorizo

Chorizo avec emmental ou Chorizo avec ceuf™ ....ccccoviivvmmieeeeeiee . 8,90 €
Compléte Chorizo (chorizo, ceuf”, emmental)......cccocevevinincncnincncne. 990 €
Intégrale Chorizo ..o 12,00 €

(chorizo, ceuf®, fondue d'oignons™, créme™ ciboulette, emmental)

Galettes a la poitrine fumée

Poitrine fumée avec emmental ou Poitrine fumée avec ceuf”.................. 8,90 €
Compléte poitrine fumée (poitrine fumée, ceuf*, emmental)................... 990 €
Intégrale poitrine TUMEée ..o 12,00 €
(poitrine fumée, ceuf”, fondue d'oignons®, créme™ ciboulette, emmental)

Galettes a I'andouille de Guémené

Andouille de Guémené avec emmental ou Guémené avec ceuf®............ 8,90 €
Compléte andouille de Guémené (andouille, ceuf®, emmental)............... 990 €
Intégrale andouille de Guémené ..........ccoevveiniiiininieiinicicce 12,00 €

(andouille de Guémené, ceuf”, fondue d’oignons®,
créme™ ciboulette, emmental)

Galettes végétariennes

Purée de potimarron®*avec emmental ou avec ceuf” ..., 8,90 €
Compléte vEGeTarienNne. ... ...cceeiiiiiiiiieeee e 9,90 €
(Purée de potimarron®, ceuf”, emmental)
Intégrale végétarienne ..........cccoiiviiiiiiiiii e 12,00 €
(Purée de potimarron®, ceuf, fondue d'oignons™, créme™ ciboulette,
emmental)
La Salade verte™ . ... 3,00 €
La Salade verte® aux graines™ (tournesol”, sésame™ et lin®) ............... 320 €
La Salade verte™ aux NOIX ...ccueecveerieecieenieeiee e esiee e eee e
La Salade verte™ au parmesan .......c..cocccererienienienienienieneneneneneennens 4,00 €

DU THEATRE

LE MIDI UNIQUEMENT
DU LUNDI AU VENDREDI

Le menu léger .....13,90 €

- Galette compléte au choix:
(emmental + ceuf*+ jambon ou chorizo
ou Purée de potimarron®)

- ou Galette trois fromages
(chévre - roquefort - emmental)

- ou Galette de l'ardoise
+ Une salade verte

+ Une boisson au choix :
Bolée de cidre*ou verre de vin*
ou jus de pomme™“ou jus d'orange®
ou bouteille d'eau*50c| ou café*ou thé*

Le menu complet .....14,90€

- Galette compléte au choix :
(emmental + ceuf*+ jambon
ou saucisse Catalane™ et aioli*ou chorizo
ou andouille de guéménée ou poitrine fumée
ou Purée de potimarron®

- ou Galette trois fromages
(chévre - roquefort - emmental)

- ou Galette de l'ardoise

+ Une crépe dessert au choix :
Beurre salé*et sucre de canne®- Confiture**-
Miel**- Chocolat*- Caramel au beurre salé”*

+ Une boisson au choix :
Bolée de cidre® ou verre de vin*
ou jus de pomme™ ou jus d'orange™
ou bouteille d'eau® 50cl ou café*ou thé*

= PRODUITS BIOLOGIQUES *

Le menu Intégral .....17,90 €

- Galette intégrale au choix :
(emmental + ceuf”*+ fondue d'oignons™
+ créme™ ciboulette + jambon ou chorizo
ou saucisse Catalane*et aioli*
ou andouille de guéménée ou poitrine fumée
ou Purée de potimarron®

- ou galette trois fromages
(chévre - roquefort - emmental)
- ou Galette de I'ardoise
+ Une salade verte aux graines™

+ Une crépe”dessert au choix:
Beurre salé*et sucre de canne®- Beurre* sucre”
et cannelle*- Sucre*et citron*- Confiture**
- Chocolat*maison - Miel**- Miel* *citron*-
Caramel au beurre salé*maison
- chocolat*maison et noix de coco™

+ Une boisson au choix :
Bolée de cidre*ou verre de vin*
ou jus de pomme™*ou jus d'orange*
ou bouteille d’'eau 50cl ou café*ou thé*

Menu enfants (jusqu'a 10 ans).....10,00€

- Galette au choix

Jambon emmental ou jambon ceuf*ou emmental ceuf*
J

+Une crépe“au sucre de canne”
(supplément chocolat*ou caramel®: +1,20 €)
OU une boule de glace*

+ Une boisson au choix

= PRODUITS LOCAUX OU EQUITABLES

Sirop™ & I'eau ou jus d’orange™ ou jus de pomme*

Gadetley de suiyoe

LaCrumble...........oouveemieeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 11,90 €
Emmental, Purée de potimarron®, crumble de parmesan et
noisettes

LA BEIgEre. .....cccoooviiiiiiiiiiiiiieeeeeeee e 12,90 €

Emmental, fromage de chévre, figue*moelleuse,
confiture de figue™, noix

LA GArrigue. ........coocuiiiiiiiiiiiicceeceeeee e 13,50 €
Fromage de chévre, jambon serrano, fondue d'oignons™,
confiture**d'orange™ et carotte®, thym*,emmental

LA QUINOQ. ... .cooneiiieeieeeeeeeeee e 13,50 €
Emmental, Quinoa™, oeuf”, poélée de champignons™persillés,
créme*ciboulette, cumin®

LA FOr@SHEre. .....oooeeeeeeeeeeeeeeee e 13,50 €
Emmental, poitrine fumée, poélée de champignons™ persillés,
fondue d'oignons™, créme” ciboulette.

La Saucignon..............cocciiiiiiiiiiiiiiii 13,50 €
Emmental, poélée de champignons®persillés, Saucisse Catalane®
et son aioli*, fondue d'oignons™

La Manchego...........cccccoeuiiiiiniiniiiiiieeeeceeeee e 14,90 €
Manchego™, confiture de cerise™, tomate confite,
jambon serrano, chorizo, salade™, emmental

La Burkindbé ..........coooommmmiiieeeeeee e 14,90 €
Emincé de poulet, fondue d'oignons™, créme*au miel”, noix de
cajou grillées, emmental

La Nordique..........ccccooiiiiiiiiiiiiiiiecceeceeeeee 14,90 €
Saumon fumé® bio, brocoli*, fromage frais, aneth, citron”,

Subacdey vepay

(Servies avec vinaigrette*maison et blinis de sarrasin®

La Salade Fraicheur.............ccccoooeeveeiiiiiiiiiiiiiiiiininnnnn, 15,00 €
Salade verte”, blinis de sarrasin®, parmesan, jambon,
oeuf*dur, graines de tournesol™

La Salade Automnale................oooommeieiiiiiiieaeeiie, 16,00 €
Salade verte®, blinis de sarrasin®, serrano, fromage de
chévre, figue*moelleuse, confiture de figue™, noix

La Salade Gourmande.................ccccoovvviininnnnnnnnnn. 17,00 €
Salade verte”, blinis de sarrasin“poitrine fumée, fromage de
chévre, carpaccio de pomme*®, confiture de poire™

graines de sésame”




